
 

 ***Allergene & Intoleranzen: Diesbezüglich bitten wir Sie, unsere Mitarbeitenden zu informieren*** 
 

Alle Preise in CHF und inkl. 7.7% MwSt 
All prices in CHF including 7.7% VAT 

 

 
 

Businesslunch 

12.11. 2018 – 16.11.2018 
 
 
 

Vorspeisen | Starters 
    
    

Hirschcarpaccio mit Baumnuss Hirschcarpaccio mit Baumnuss Hirschcarpaccio mit Baumnuss Hirschcarpaccio mit Baumnuss ––––    Gemüsevinaigrette und KräutersalatGemüsevinaigrette und KräutersalatGemüsevinaigrette und KräutersalatGemüsevinaigrette und Kräutersalat        
Deer carpaccio with walnut - vegetable vinaigrette and herb salad 

    
    

Hummerbisque mit RiesencrevetteHummerbisque mit RiesencrevetteHummerbisque mit RiesencrevetteHummerbisque mit Riesencrevette    
Lobster bisque with prawn 

 

    

Hauptgang | Main course 
Dazu servieren wir Ihnen einen kleinen gemischten Salat 

 
 

WandelerWandelerWandelerWandelerhof Bierschweinfilet an Pastinackenhof Bierschweinfilet an Pastinackenhof Bierschweinfilet an Pastinackenhof Bierschweinfilet an Pastinackenpüréepüréepüréepürée    mit Wacholdersauce und Rosenkohlmit Wacholdersauce und Rosenkohlmit Wacholdersauce und Rosenkohlmit Wacholdersauce und Rosenkohl    
Pork fillet of parsnip with juniper sauce and brussels sprouts 

    
    

Gebratenes Loup de Marefilet an violetten Kartoffelstampf mit glacierten Zucchetti und Gebratenes Loup de Marefilet an violetten Kartoffelstampf mit glacierten Zucchetti und Gebratenes Loup de Marefilet an violetten Kartoffelstampf mit glacierten Zucchetti und Gebratenes Loup de Marefilet an violetten Kartoffelstampf mit glacierten Zucchetti und 
WurzelgemüseWurzelgemüseWurzelgemüseWurzelgemüse    

Sea bass fillet of purple potato mash with glazed zucchini and root vegetables 
 

 
    

Getrüffelte Wirzknödel an Steinpilzsauce und PreiselbeerenGetrüffelte Wirzknödel an Steinpilzsauce und PreiselbeerenGetrüffelte Wirzknödel an Steinpilzsauce und PreiselbeerenGetrüffelte Wirzknödel an Steinpilzsauce und Preiselbeeren    
Truffled Wirz dumplings with Porcini sauce and cranberries 

 

Dessert 
 

Hausgemachte Apfelküchle mit ZimtglaceHausgemachte Apfelküchle mit ZimtglaceHausgemachte Apfelküchle mit ZimtglaceHausgemachte Apfelküchle mit Zimtglace    
Homemade apple fritters with cinnamon ice cream 

 
 
 

 

Sommerzeit im Le Poisson 

 
 

 

 

1 Gang1 Gang1 Gang1 Gang    

Hauptgang 

34343434.50.50.50.50    

2 Gänge2 Gänge2 Gänge2 Gänge    

Vorspeise + Hauptgang 

43434343.50.50.50.50    

3 Gänge3 Gänge3 Gänge3 Gänge    

Vorspeise + Hauptgang + Dessert 

54545454.50.50.50.50    


