
 
 
 

***Allergene & Intoleranzen: Diesbezüglich bitten wir Sie, unsere Mitarbeitenden zu informieren*** 
  

Alle Preise in CHF und inkl. 7.7% MwSt 
All prices in CHF including 7.7% VAT 

 

 

 

Kürbiscremesuppe mit Kernöl Small 12.50 
Pumpkin cream soup with pumpkin seed oil  Regular 15.50 

Bunter Blattsalat mit Rispentomate, Wasserbüffelmozzarella «Tessin» Small 18.50 

Sonnenblumenkernen und frischem Basilikum Regular 23.50 

Mixed salad with tomato, water buffalo mozzarella cheese, 
sunflower seeds and fresh basil 
 

  

Swiss Caesar Salat mit Poulet (CH), Speck (CH) und Freiland Ei Small 18.50 
Swiss Caesars salad with chicken, bacon and field grown egg Regular 23.50 

Rindstatar (CH) mit Toast und Butter Small 23.50 
Beef tatar with toast and butter Regular 32.50 

 

GH Currywurst (CH) nach Hausrezept mit Swiss Fries 24.50 

GH Currywurst following a home-style recipe and Swiss fries  

Knusprig gebackene Kürbistempura auf Trauben-Rollgerste  
und gebratenem Herbstgemüse 

27.00 

Crispy baked tempura pumpkin with grape-pearl barley and pan fried autumn vegetables  

Schweins Cordon Bleu (CH) mit Appenzeller Käse und buntem Salat 29.50 

Pork  cordon bleu with cheese from Appenzell and mixed salad  

Club Sandwich (CH) mit Swiss Fries oder Kartoffelchips     29.50 

Club Sandwich with Swiss fries or potato chips  

Hausgemachter Hamburger (CH) mit Swiss Fries oder buntem Salat 31.50 
Homemade Hamburger with Swiss fries or mixed salad  

Gebratene Schweizer Eglifilets (CH) in Zitronenbutter mit Spinat und Salzkartoffeln 39.50 

Pan seared Swiss perch fillets in lemon butter with spinach and boiled potatoes  

Wiener Schnitzel (CH)(200gr) paniert mit Kartoffel - Gurkensalat 43.50 
Wiener schnitzel (200g) with potato-cucumber salad 
 

 

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes (CH) mit Rösti und Gemüse  43.50 
Sliced veal „Zurich Style” with buttered roesti and vegetables                                                           

 
 


