Unsere Tagesteller
vom Mittwoch, 19. Februar 2020 (mit einem kleinen Salat)

,VYom Lande”

Rindspaillard (CH) an Wacholderjus mit Venererisotto und Ratatouille
Beef paillard on juniper jus with Venerean risotto and ratatouille

28.50

+Aus Meeren und Seen”

Gedinstetes Lachsfilet (SCO) auf Susskartoffelpirée mit grillierten Zucchetti

und Safransauce
Steamed salmon fillet on sweet potato puree with grilled courgette and saffron sauce

29.50

,Pasta e Basta”

Vollkorn Penne mit gebratenen Pouletstreifen (CH) und Rispentomaten in Nusspesto
Wholemeal penne with roasted chicken strips and pan-ripened fomatoes in nut pesto

25.50

+Vegetarisch”

Frittata mit buntem Gemise an mediterraner Tomatensauce

und marinierter Spinatsalat
Frittata with colorful vegetables in a Mediterranean tomato sauce and marinated spinach salad

24.50

. Vi
LSusses

Apfel-Streuselkuchen mit Sauerrahm-Vanillecreme
Apple crumbles cake with sour cream vanilla sauce

12.50




