Unsere Tagesteller

vom Dienstag, 28. Januar 2020 (mit einem kleinen Salat)

»,VYom Lande”

Duett vom Lammkotelett und Merguez (CH) mit Thymianjus,
Polenta und Ofenkarotten
Duet of lamb chops and Merguez (CH) with thyme jus,
polenta and oven carrots

29.50

+Aus Meeren und Seen”

Gebratenes Lachsfilet (SCO) mit mariniertem Fenchelsalat

und Kréuterrisotto
Roasted salmon fillet (SCO) with marinated fennel salad
and herb risotto

28.50

,Pasta e Basta”

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino mit 3 Krevetten (VIE)
Spaghetti aglio, olio e peperoncino with 3 shrimps (VIE)
26.50

»Vegetarisch”

Gemise im Backteig mit Randen-Couscous,
Minz-Kréutersalat und Joghurt-Dip

Vegetables in frying batter with beetroot couscous,
mint herb salad and yoghurt dip
24.50

. "
2ousses

Apfel-Streuselkuchen mit Sauerrahm-Vanillecreme
Apple crumbles cake with sour cream vanilla sauce

12.50







