V

TOgeS Angebo-l- Die SPARGEL-Saison ist da!

Alle Highlights rund um den Spargel,
1 90520] 7 finden Sie in unserer ,GH" Speisekarte.

Mit freundlichen Grissen aus der Kiche
Ihr Kichenchef, Stefan Marschner

Suppe

ltalienische GemUsesuppe mit Pesto (1251
Italian vegetable soup with pesto

Togesfeller (Dazu servieren wir lhnen einen kleinen Tagessalat)

Saltimbocca vom Bierschwein 545k

auf Safranrisotto mit Brokkoli
Saltimbocca of beer pork on saffron risotto with broccoli

Hkk

Franzésisches Meerhechffilet 125k

auf Orangenchicorée und Dillkartoffeln
French jackfish on orange-endives and dill potatoes

Hkk

Gebackene Frihlingsrollen und Samosa @75k

auf lauwarmen Glasnudelsalat
Fried spring rolls and Samosas on luke warm glass noodles

2-Gang Meni
29.50CHF

Fisch des Monats:
Saibling / char

9.50

24.50

24.50

24.50




Wir kochen die Schweizer Kantone fir Siel
Jeden Monat ein neuer Kanton auf dem Teller und im Glas.

Kanton des Monats : WALLIS

Chardonnay Germanier

1dl
8.50 CHF
* N
. *
x Vorspeise ::
* Walliser Bauernsuppe mit Gemise x

Valais farmers soup with vegetables

9.50

Hauptgerichte
Walliser Schweinsschnitzel mit Aprikosen, Schinken und Raclette gefullt
an Weissweinsauce und Pommes Frites
Valais pork escalope fillet with apricots, ham and raclette cheese
with white wine sauce and French fries

27.00

Spargelkuchen ,Walliser Art” mit Rohschinken
Asparagus pie ,Valais Style” with raw ham
25.00

Dessert

Walliser Baumnusskuchen mit Vanilleglace
Valais walnut cake with vanilla ice-cream

8.00

Fisch des Monats:
Saibling / char




