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TOgeS Angebo-l- Die SPARGEL-Saison ist da!

Alle Highlights rund um den Spargel,
21 0420] 7 finden Sie in unserer ,GH" Speisekarte.

Mit freundlichen Grissen aus der Kiche
Ihr Kichenchef, Stefan Marschner

Suppe

Kartoffelcremesuppe (1551
Potato cream soup

Togesfeller (Dazu servieren wir lhnen einen kleinen Tagessalat)

Ossobucco vom Stockerhof Kalb 40k

mit cremiger Polenta und Bohnen
Ossobucco of Stockerhof veal with creamy polenta and beans

Hkx

Piccata vom Schollenfilet 10k

mit Dérrtomatenreis und Petersiliensalat
Piccata of plaice with dried-tomato rice and parsley-salad

Hkk

Walliser Résti mit Ramatitomaten und Raclette Uberbacken ssica)
Potato-roesti gratinated with tomato and raclette-cheese

2-Gang Meni
29 .50CHF

Fisch des Monats:
Felchen / Whitefish
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24.50

24.50
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Wir kochen die Schweizer Kantone fir Siel
Jeden Monat ein neuer Kanton auf dem Teller und im Glas.

Kanton des Monats : GRAUBUNDEN

Pinot Noir Bovel / Daniel Marugg
1dl
8.00CHF

Vorspeise '@ﬁ
Bindner Fleisch mit Sbrinz, Cornichons -
und Silberzwiebeln dazu Bratkartoffeln

Grisons air dried meat with Shrinz cheese, pickled gherkins and onions

served with roasted potatoes

24.50

Hauptgerichte
Churer Fleischtorte gefillt mit Schweins- und Kalbshack
dazu feiner Kréutersalat
Grisons meat pie filled with ground pork and veal served with herbal salad

25.00

Bindner Lammragout mit Bohnenbindchen und Polentaknédel
Grisons lamb ragout with bean bunches and polenta dumpling

26.00

Dessert

Biundner Schokoladentorte mit Pflaumen
Grisons chocolate cake with plums

8.00

Fisch des Monats:
Felchen / Whitefish

APRIL 2017




